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HUPFER®Normregale lassen sich auf alle räumlichen 

Gegebenheiten präzise abstimmen und nutzen 

somit den vorhandenen Lagerraum optimal und damit 

wirtschaftlich aus. Das Prinzip: Jedes HUPFER® 

Normregal besteht aus dem Grundregal (2 Regal-

ständer, 4 Aufl agen, eine Kreuzstrebe). Erweitert wird 

dieses Grundregal mit dem Anbauregal (1 Regal-

ständer, 4 Aufl agen). Ist der 90°Übereckbau geplant, 

erfolgt dieser mittels Einsatz von Eckverbindungsklam-

mern - ohne den Einsatz eines weiteren, überfl üssigen 

und platzraubenden Regalständers.

HUPFER®Normregale -
das Prinzip.

Das Grundregal

Für jedes Grundregal, das einzeln aufgestellt 
werden soll, benötigen Sie 2 Regalständer.

Das  Anbauregal

Für die Erweiterung (Anbauregal) 
benötigen Sie für jedes zusätzliche Regalfeld 
nur jeweils einen Regalständer (bei 2 Regal-
feldern also 3 Regalständer - siehe Grafi k).

Die 90°Übereckbauweise

Die 90°-Übereckbauweise erfolgt mittels 
für jedes Regalsystem lieferbare Eckverbin-
dungsklammern (2 Stück je Aufl age). 
Kein überfl üssiger Regalständer erforderlich.

Die Fachlast ist die Belastbarkeit 
einer einzelnen Regalaufl age bei

gleichmäßig verteilter Last.

Die Summe der gesamten Fachlasten 
eines Regalfeldes darf die Feldlast des- 

selben Regalfeldes nicht übersteigen.

Die Kreuzstrebe

Bis zu 3 aufeinanderfolgende Regalfelder
werden mit nur einer Kreuzstrebe für eine 
einwandfreie Standfestigkeit montiert.

Das Doppelregal

Bei der Rücken-an-Rücken-Montage
erhöhen Sie die nutzbare Tiefe des 
Regalfeldes. Da die Regalständer miteinander 
verschraubt werden, entfällt eine zusätzliche 
Kreuzstrebe gegenüber dem Grundaufbau.
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Standregal NORM 20
aus Aluminium

Das Standregal Norm 20 aus Aluminium zeichnet sich 

durch seinen hohen Anwendernutzen und die vielfäl-

tigen Einsatzmöglichkeiten in Großküchen, Kliniken, 

Heimen und der Gastronomie aus. Das Regalsystem ist 

ideal für die Nutzung im Trockenlager oder auch für 

Lagergüter wie zum Beispiel Gemüse, Fleisch, Molkerei-

produkte und Getränke. Auch die Situation, wo es zum 

direkten Kontakt mit unverpackten Lebensmitteln kommt, 

meistert dieses Standregal. Durch die verschiedenen 

Aufl agentypen und das umfangreiche Zubehör kann 

die Nutzung individuell erweitert werden.
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Spezialisiert
Von der Geschlossenen Aufl age aus Alu-
minium über die Kistenaufl age bis hin 

zur Flaschenaufl age.
Als Zusatzausstattung sind Gehänge-
schienen aus eloxiertem Aluminium 
und Haken zur fachgerechten und hy-
gienischen Lagerung von Fleisch- und 

Wurstwaren lieferbar.

Lagesicher
Rostaufl age aus Aluminium. 

Optimiert
Schlingerleisten, speziell für den Einsatz 
auf Schiffen, wie auch seitliche Durch-
schubsicherungen für die Regalstän-
der, verhindern das Herausfallen der 

Lagergüter.

Erweiterbar
Übereckbauweise 90° durch Eckver-
bindungsklammern, ohne zusätzlichen 
Regalständer - für mehr Kapazität, frei 
zugängliche Lagerfl äche und bessere 

Raumausnutzung.

Sauber
Staubschutz durch Abschlußkappen aus 

Kunststoff.
Flexibel

Längsverbinder für die Aufstellung im 
freien Raum, alternativ zur Kreuzstrebe, 
für maximale Zugänglichkeit des Lager-

gutes von allen Seiten.

Standfest
Mit  den serienmäßig höhenverstellbaren
und mit Ausdrehschutz versehenen 
Schraubfüßen lassen sich Bodenuneben-
heiten von bis zu 25 mm ausgleichen.
Wenn es die örtlichen Lagerräumlich-
keiten erfordern, sind im Zubehör Decken-, 
Boden- und- Wandbefestigungen erhältlich.

Das Leichtgewicht für die tägliche harte Nutzung -
das Standregal NORM 20 von HUPFER®!

Detailliert
Alle technischen Detailangaben zu die-
sem Produktprogramm fi nden Sie unter: 
www.hupfer.de/norm20 oder nutzen Sie 

den QR-Code.

Variabel
Die einzelnen Aufl agen können jeder-
zeit, auch im aufgebauten Zustand,  
werkzeuglos getauscht und positioniert 

werden - angepaßt aufs Lagergut.
Übersichtlich

Für optimalen Überblick sorgen die stirn- 
oder längsseitig montierbaren Schilder-

halter.

Hilfreich
Mit dem Bodenrost (300 mm hoch, Trag-
kraft 200 kg) ist eine HACCP-gerechte 
Lagerung von Lebensmitteln möglich.

Mobile Sonderausstattung
Mit Rollen ausgerüstet kann die Stand-
position von bestimmten Regaltypen, 
zum Beispiel zu Reinigungszwecken, 

einfach verändert werden.
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Standregal NORM 12
aus Aluminium/Kunststoff

Das Standregal Norm 12 ist durch die Kombination von 

Aluminium und Kunststoff die optimale Lagerausstat-

tung für die Gemüse-, Fleisch- oder Molkereiprodukte-

lagerung. Der Einsatz dieses Regalsystems ist auch 

für Kühllager bis -30°C geeignet. Durch die hohe 

Verarbeitungsqualität und Reinigungsfreundlichkeit 

werden die höchsten Hygieneanforderungen erfüllt. 

Sicherlich sind das auch Gründe, weshalb das Stand-

regal Norm 12 besonders in Großküchen, Kliniken, 

Heimen, Gastronomie und Hotellerie geschätzt wird.
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Standfest
Mit  den serienmäßig höhenverstellbaren
und mit Ausdrehschutz versehenen 
Schraubfüßen lassen sich Bodenuneben-
heiten von bis zu 25 mm ausgleichen.
Wenn es die örtlichen Lagerräumlich-
keiten erfordern, sind im Zubehör 
Decken-, Boden- und- Wandbefesti-

gungen erhältlich.

Flexibel
Längsverbinder für die Aufstellung im 
freien Raum, alternativ zur Kreuzstrebe, 
für maximale Zugänglichkeit des Lager-

gutes von allen Seiten.
Sauber

Staubschutz durch Abschlußkappen aus 
Kunststoff.

Erweiterbar
Übereckbauweise 90° durch Eckver-
bindungsklammern, ohne zusätzlichen 
Regalständer - für mehr Kapazität, frei 
zugängliche Lagerfl äche und bessere 

Raumausnutzung.

Lagesicher
Geschlossene Kunststoffaufl age und 
Kunststoff-Rostaufl age, bestehend aus 
Einzelsegmenten aus strapazierfähigem 

Polystyrol. 

Handlich
Die Einzelsegmente der Geschlos-
senen Kunststoffaufl age und der Kunst-
stoff-Rostaufl age werden einfach auf die 

Aluminium-Trägerholme aufgelegt.

Hygienisch
Die Einzelsegmente der Kunststoff-Auf-
lagen lassen sich in der Spülmaschine 
optimal reinigen - für maximale Hygiene.

Stabil
Kreuzstreben an jedem dritten Regal-
feld gewährleisten die Stabilität des

Gesamtregals.

Hygienisches Lagern für vielfältige Einsatzmöglichkeiten -
das Standregal NORM 12 von HUPFER®!

Detailliert
Alle technischen Detailangaben zu die-
sem Produktprogramm fi nden Sie unter: 
www.hupfer.de/norm12 oder nutzen Sie 

den QR-Code.

Variabel
Die einzelnen Aufl agen können jeder-
zeit, auch im aufgebauten Zustand,  
werkzeuglos getauscht und positioniert 

werden - angepaßt aufs Lagergut.

Hilfreich
Mit dem Bodenrost ist eine HACCP- 
gerechte Lagerung von Lebensmit-
teln möglich. Es ist 300 mm hoch, 
hat eine fugenlos verpreßte Rostauf-
lage und eine Tragkraft von 200 kg.

Mobile Sonderausstattung
Mit Rollen ausgerüstet kann die Stand-
position von bestimmten Regaltypen, 
zum Beispiel zu Reinigungszwecken, 

einfach verändert werden.
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Standregal NORM 12

aus Aluminium/Kunststoff

Auch im medizinischen Bereich gibt es Lagersituationen,

in denen der spezielle Materialmix Aluminium und 

Kunststoff besonders sinnvoll ist.  Die Regalständer be-

stehen beim HUPFER® Standregal Norm 12 aus leichtem 

Aluminium und die Regalaufl agen aus strapazier-

fähigem Polystyrol. Das macht dieses Regal, zum 

Beispiel bei der Lagerung von Apothekengütern 

begehrt. Auch einen praktikablen Beitrag zu mehr 

Sauberkeit und Hygiene bieten die stoßunempfi nd-

lichen Regalaufl agen, denn ohne Werkzeug aus dem 

Regal entnommen, können diese in einer Spülmaschine 

gereinigt werden.
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Begehrt in vielfältigen Lagersituationen -

das Standregal NORM 12 von HUPFER®!

Sauber
Staubschutz durch Abschlusskappen aus 

Kunststoff.

18

Standfest
Mit den serienmäßig höhenverstellbaren
und mit Ausdrehschutz versehenen Schraub- 
füßen lassen sich Bodenunebenheiten 
von bis zu 25 mm ausgleichen. Wenn 
es die örtlichen Lagerräumlichkeiten er-
fordern, sind im Zubehör Decken-, Boden-

 und Wandbefestigungen erhältlich. 

Lagesicher
Geschlossene Kunststoffaufl age und 
Kunststoff-Rostaufl age, bestehend aus 
Einzelsegmenten aus strapazierfähigem 

Polystyrol. 

Handlich
Die Einzelsegmente der Geschlos-
senen Kunststoffaufl age und der Kunst-
stoff-Rostaufl age werden einfach auf die 

Aluminium-Trägerholme aufgelegt.

Hygienisch
Die Einzelsegmente der Kunststoff-Auf-
lagen lassen sich in der Spülmaschine 
optimal reinigen - für maximale Hygiene.

Stabil
Kreuzstreben an jedem dritten Regal-
feld gewährleisten die Stabilität des

Gesamtregals.

Detailliert
Alle technischen Detailangaben zu die-
sem Produktprogramm fi nden Sie unter: 
www.hupfer.de/mtnorm12 oder nutzen 

Sie den QR-Code.

Variabel
Die einzelnen Aufl agen können jeder-
zeit, auch im aufgebauten Zustand,  
werkzeuglos getauscht und positioniert 

werden - angepasst an das Lagergut.

Mobile Sonderausstattung
Mit Rollen ausgerüstet kann die Stand-
position von bestimmten Regaltypen, 
zum Beispiel zu Reinigungszwecken, 

einfach verändert werden.

Flexibel
Längsverbinder für die Aufstellung im 
freien Raum, alternativ zur Kreuzstrebe, 
für maximale Zugänglichkeit des Lager-

gutes von allen Seiten.

Erweiterbar
Übereckbauweise 90° durch Eckver-
bindungsklammern, ohne zusätzlichen 
Regalständer - für mehr Kapazität, frei 
zugängliche Lagerfl äche und bessere 

Raumausnutzung.



Standregal NORM 20

aus Aluminium

Wäsche und Verbrauchsgüter werden vielfältig in den 

veschiedensten Arbeitsbereichen von Krankenhaus-, 

Klinik- und Sterilisationsbetrieben bevorratet bereit-

gehalten - das HUPFER® Standregal Norm 20 aus 

Aluminium ist hier die richtige Wahl. Aus Aluminium 

gefertigt ist dieses Standregal ein Leichtgewicht und 

erfüllt dennoch alle wichtigen Anforderungen, die an 

ein robustes Regal gestellt werden, um im Arbeitsalltag 

zu bestehen. Selbstverständlich müssen auch in den 

Punkten Hygiene und Desinfektionsmittelbeständigkeit 

keine Abstriche gemacht werden.

14



16

Das Leichtgewicht mit hohem Nutzwert -

das Standregal NORM 20 von HUPFER®!
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Optimiert
Schlingerleisten, speziell für den Einsatz 
auf Schiffen, wie auch seitliche Durch-
schubsicherungen für die Regalstän-
der, verhindern das Herausfallen der 

Lagergüter.

Erweiterbar
Übereckbauweise 90° durch Eckver-
bindungsklammern, ohne zusätzlichen 
Regalständer - für mehr Kapazität, frei 
zugängliche Lagerfl äche und bessere 

Raumausnutzung.

Sauber
Staubschutz durch Abschlusskappen aus 

Kunststoff.

Flexibel
Längsverbinder für die Aufstellung im 
freien Raum, alternativ zur Kreuzstrebe, 
für maximale Zugänglichkeit des Lager-

gutes von allen Seiten.

Standfest
Mit den serienmäßig höhenverstellbaren
und mit Ausdrehschutz versehenen Schraub- 
füßen lassen sich Bodenunebenheiten 
von bis zu 25 mm ausgleichen. Wenn 
es die örtlichen Lagerräumlichkeiten er-
fordern, sind im Zubehör Decken-, Boden-

 und Wandbefestigungen erhältlich. 
Detailliert

Alle technischen Detailangaben zu die-
sem Produktprogramm fi nden Sie unter: 
www.hupfer.de/mtnorm20 oder nutzen 

Sie den QR-Code.

Lagesicher
Es stehen Rostaufl agen und Geschlossene 

Aufl agen aus Aluminium zur Verfügung. 

Variabel
Die einzelnen Aufl agen können jeder-
zeit, auch im aufgebauten Zustand,  
werkzeuglos getauscht und positioniert 

werden - angepasst an das Lagergut.

Hilfreich
Für schwere Materialien, die keinen 
Bodenkontakt haben dürfen, ist dieses 
300 mm hohe Bodenrost mit einer Trag-

kraft von 200 kg konzipiert.
Mobile Sonderausstattung

Mit Rollen ausgerüstet kann die Stand-
position von bestimmten Regaltypen, 
zum Beispiel zu Reinigungszwecken, 

einfach verändert werden.

Nützlich
Im Zubehörprogramm sind aufklemm-
bare Fachteiler für  Aufl agen in den 
Tiefen 500 mm und 600 mm erhältlich.


